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Resumo

O sistema HACCP €é um sistema preventivo de garantia da seguranca alimentar
aceite pelas principais instituicdes internacionais e de aplicacdo obrigatéria na
Unido Europeia.

Nesta comunicacdo abordar-se-a a aplicacdo do sistema HACCP a producao
alimentar, seguindo-se de perto o Regulamento (CE) n°® 852/2004 do
Parlamento Europeu e do Conselho de 29 de Abril de 2004, aplicavel a partir
de 1 de Janeiro de 2006 em todos os estados membros da Unido Europeia.

Sera discutida a vantagem do HACCP (sistema preventivo) relativamente aos
métodos de controlo baseados na analise do produto final, sendo discutidas as
limitacdes inerentes a estes Ultimos no que se refere a garantia da seguranca
alimentar.

Antes de se discutirem 0s passos necessarios a correcta implementacao do
sistema HACCP, serd enfatizada a necessidade do cumprimento de um
conjunto de pré-requisitos (boas praticas de fabrico, etc.) sem o qual ndo é
possivel garantir a seguranca alimentar.

Por fim, sera discutida a necessidade de alguma flexibilidade na
implementacéo do sistema em empresas de pequena dimensao e apontados
possiveis obstaculos a correcta implementagcdo do mesmo.



